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bei BON PASTAIO, Ihrem Partner fiir tiefkihlfrische Pasta-Opezialititen * Rustico & Rustico Tt“idnﬁolo . 7 | et
Pasta dus Leidenschaft - das bestimwt unser Denken, unser Handeln, unseren Ailtag. lhre * RUS‘UCO TOY‘tQ“i 81 Rugﬁco Ra\,m]om | o ;

Gdste wit stets kostlichen, einzigdrtigen und 993unden Produkten zu begeistern, das ist

unser el * Rustico Cappe“etti o 12

Unter dem Leitmotiv Convenience wie handgemacht” haben wir mit viele Liebe und Know- . 6\/ P{"Oﬁ TOf‘tQ”Oﬂi, CﬂPPQ“Qﬁ( 81 TOY‘tQ“lm B e s 13 ;

how ein Sro{?es Sortiment an tiefgekihlter Profi- und Premium-Pasta entwickelt. Feinste

Zutaten und erstklassige Qualitat sind das Fundament unserer Kredtionen - qdnz ohne . i : e
/ Zusatzstoffe. J s GnOCChl : : Ty T 14

Ob Pasta-Klassiker, saisonale, mediterrane Pasta-Highlights oder individuelle Kreationen * Cannelloni & LBSQBHQ GEeel il ey : 15
auf Anfrage - wir bieten Pasta-Kastlichkeiten fiir jegliche Bediiefnisse der Gastronomie i 3 S :
und des Foodservice. * DPastaioDoro 5 ; 16-18

Mit iber dreiBigjdhriger Erfaheung in der Herstellung von Te«?waren Fiheen wir in 2. * ZUbe‘@itUﬂB : ' : : 19
Generation die gastronomische Leidenschaft des F’irmenkgrijnders titz Brunsbach fort, der ' o '
in den 70er Jahren als Hotelier-Chefkoch in der Schweiz und anschlieBender Sternekoch : SiETx
in Deutschland die @rundlagen und ?nspirationen fiir seine spdteren Tei3waren—Kreationen '
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Lassen auch Sie sich inspitieren von unserer Auswahl an Feinen
Pasta—‘jpeziahtéten ~ wir freuen uns iber lhe Interesse!
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Kustico & Kustico Tiﬂiangolo

Wie handgemacht — das ist unsere Rustico-Pasta. Mit einem Anteil von mindestens 50% setzen

auBergewodhnliche, besonders cremige und stlickige Fullungen neue MaBstéabe in Sachen Qualitat und Genuss.

Die Auswahl feinster Zutaten ermdglicht einzigartig schmackhafte und mediterrane Rustico-Kreationen,
die sowohl in der Form als Halbmond oder auch als Dreieck Uberzeugen. Die geftillten Teigtaschen bieten
Kreativitatsspielrdume fUr jeglichen Bedarf und sind in nur 3-5 Minuten schnell und gelingsicher zubereitet (in
Wasser und Dampf). Genuss auf hdchster Ebene — der in dieser Fullungs- und Frische-Qualitat nur tiefgekuhlt
moglich ist. Frischer als frisch - ein Erlebnis fur die Gastronomie. Wir verwenden flr unsere Rusticos
ausschlieBlich Eier aus Bodenhaltung.
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Mit einer kraftigen
Fallung aus Provolone-
Kése und getrockneten
Tomatenstlcken

Rustico Tﬁangolo
Provolone &

Art.-Nr. 15424
Stlckgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Kustico Triangolo
f)pinaci & Ricotta

Mit einer cremigen Fullung
aus Blattspinat, Ricotta und
Créme fraiche

Art.-Nr. 15411
Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg
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Rustico Tbi.angolo
Vera & Vecorino

Cremig gefullt mit
feinwirzigem Pecorino,
milder Birne und Radicchio

Art.-Nr. 15467
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg




Rustico
Olive & Powodor

Mit einer stiickigen Fiillung el
aus Tomaten, Oliven, Zwiebeln ,

und feinen Gewlrzen

Art.-Nr. 15420
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico ' & L
Vorcini & Ricotta

Mit einer stiickig-cremigen
Flllung aus Steinpilzen,
Ricotta, frischen Krautern

und schwarzem Pfeffer im : - RUSUCO ZUCCG
Teigmantel . o : : :
Mit einer stiickig-cremigen Kirbis-
- Frischkasefillung und gerésteten
Art.-Nr. 15402 3 ' Kurbiskernen
Stlickgewicht: 12 g i - : =
Kartoninhalt: 3 kg v r Art.-Nr. 15428
: " E Stiickgewicht: 12 g
‘ Kartoninhalt: 3 kg
Rustico Pesto & Pinoli
Mit einer besonders cremigen
Pestofillung aus Basilikum, Ricotta,
Provolone und Pinienkernen
Art.-Nr. 15418 Tl e - : RN e ‘y

Stiickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Kustico Tﬁangolo
Tartufo

Mit einer fein-cremigen,

Rustico Zucching &
aromatischen Ricotta-Triffel-

Fiillung SQSC@MO .

ArF'.—Nr. 15_466 Mit einer cremigen Fullung aus
Stuckgewwht: 12 g Zucchini, Ricotta, gerdstetem
Kartoninhalt: 3 kg Sesam und feinen Gewlrzen

. Z : Art.-Nr. 15414

Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg




Rustico
Vecoring & Fichi

Mit einer cremig-stlckigen
Fullung aus wirzigem
Schafskése und lieblich-stiBer
Feige im Blaumohnteig

Art.-Nr. 15425
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico l\gh’o Orsino

Mit einer besonders cremigen
Flllung aus frischem Bérlauch
und Pilzen

Art.-Nr. 15413
Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico T%‘iangolo
Sdlmone

Mit einer cremig-
feinen Lachsfarce und
Gemusebrunoise gefiillt

Art.-Nr. 15417
Stlckgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Pepemni

Mit einer pikanten Fillung aus Ricotta,
roter Peperoni und feinen Gewtrzen

Art.-Nr. 15416
Stiickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Samone & f}pinaci

Mit einer cremig-feinen Lachsfarce und
Blattspinat gefullt

Art.-Nr. 15468
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Tbiangolo (9rdnde
Ricotta~Bufala
Y S‘pin.acz'

GroBe Teigtasche im
Dreiecksformat mit fein-
wirzigem Buffel-Ricotta und
Blattspinat

Art.-Nr. 15459
Stlickgewicht: 35 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Tﬁangolo Asparagi
(SAISON Frithjahr)

Mit einer zart-cremigen Flle aus griinem
und weiem Spargel und Ricotta

Art.-Nr. 15426
Stlickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Finferl:

Feine Eierteigware mit einer mild-
wurzigen Fullung aus Eierschwammli,
Ricotta, Creme fraiche und Lauch

Art.-Nr. 15453
Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg




Rustico Manzy . | G Rustico Tortelli & Rustico Ravioloni
& Melanzane &

Mit einer wirzigen Fillung
aus Rindfleisch, gebratenen
Auberginen und Tomaten

Art.-Nr. 15419

Rustico Tortell
Stlickgewicht: 12 g

Kartoninhalt: 3 kg E N o | am ’ ' - - H)Y‘Mdﬁgi() d‘ CaPPa
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. N = Feine Ziegenfrischkéasefillung
) - - mit Rosmarin, Honig & Créme

4 ;
fraiche /

Art.-Nr. 15473
Stlickgewicht: 17 g

Kartoninhalt: 3 kg A
'

Rustico Tﬁangolo

Vitello & Salvia o
. uF__" Rustico Tortell
IT elner teinen ru Ung aus

Kalbfleisch und Salbei im " . "y B W oy P d .
grunen Teigmantel . . g oMo OH g[

Art.-Nr. 15423 _ | | K . MOZZGT‘Q“&

Stlickgewicht: 12 g

Kartoninhalt: 3 kg
Mit Tomate, Mozzarella und

s ¥ AR i , g Basilikum gefilllt
5 LT (S v A Art-Nr 15478

Stickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico
f‘»anguinaccio

Gefillt zu 100% mit einer
Blutwurst Hausmacher Art

Rustico
Ravioloni Rucola

L Mit frischem Rucola, feinem
Art.-Nr. 15429 Ny . _ e ; Ricotta und wiirzigem
Stiickgewicht: 12 g - Hartkase gefiillt
Kartoninhalt: 3 kg

| . Art.-Nr. 15471 X
- 3 Stiickgewicht: 17 g ”
“3 _ : b X : Kartoninhalt: 3 kg




Kustico Cappeﬂetﬂ

Der zarte Eierteigmantel der Rustico Cappelletti vereint perfekten Biss mit auBergewdhnlicher
Fullungsqualitét zu einem ganz besonderen Genuss! In ansprechender ,Made by hand*-
Anmutung sind unsere Rustico Cappelletti ein vegetarisches Pasta-Vergnigen mit zahlreichen
Einsatz- und Kombinationsmdglichkeiten und passen perfekt in die klassische und moderne
KUche. Im attraktiven Preissegment ergénzen sie idealerweise das GV-Profi- und Rustico-
Sortiment und sind die zukUnftigen Pasta-Allrounder fUr einen garantierten Premium-Genuss.
In Wasser oder Dampf in nur 3-5 Minuten schnell und gelingsicher zubereitet. Nattrlich ohne

Zusatzstoffe (CLEAN LABEL). Wir verwenden nur Eier aus Bodenhaltung.

Kustico Cappeﬂetti
%1939:'0 & Frbe

Feine Eierteigware in
Halbmondform gefullt mit
dem leicht nussig-wirzigen,
italienischen Weichkase
»laleggio” und acht Krautern

Art.-Nr. 15437
Stickgewicht: 12 g
Kartoninhalt: 3 kg

Rustico Cappeletti Rape Rosse |

Eierteigware mit einer erdig-leichten Fillung
aus Randen, Ricotta und feinen Gewdirzen

Art.-Nr. 15407

Stlickgewicht: 12 g 0
Kartoninhalt: 4 kg 10 '9
CHF / kg

Rustico Cappelleti Spinaci
Mit einer feinwirzigen Blattspinatfullung

Art.-Nr. 15111
Stickgewicht: 12 g

Kartoninhalt: 4 kg
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6V-Profi Tortelloni, Cappelleti & Tortelin

- -
Tortelloni Ricotta
7,90

81 S‘FM&U CHF/ky '

Mit einer herzhaft-cremigen
Ricotta- & Spinatfillung -

Art.-Nr. 15403 - -—
Stlickgewicht: 11 g
Kartoninhalt: 4 kg

Cappelletﬁ 790

\ CHF [ kg
Pomodori & Basilico

Rote Halbmondteigware mit
einer feinen Tomaten-Ricotta-
Basilikumfullung

Art.-Nr. 15494
Stickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 4 kg

Tortellini Verdi Verdura  §57,60
Griine Teigware mit einer herzhaften CHF / kS
Gemusefillung

Art.-Nr. 15421

Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg

nEan
Tortelini Ricotta & Spinaci

Teigware mit einer herzhaft-cremigen
Ricotta- & Spinatfillung

Art.-Nr. 15439
Stlickgewicht: 6-7 g
Kartoninhalt: 9 kg




(onocchi

Ein feines Mundgefthl und die sichere Handhabung machen unsere Gnocchi zum Erlebnis.
Ob als Beilage, Hauptgericht, frisch aus dem Topf, Uberbacken oder als Pfannengericht
zubereitet — unsere Gnocchi-Varianten bieten héchsten
Genuss flur jeden Bedarf und Geschmack.

(onocchi di Patate

Zarte KartoffelteigkléBchen
nach traditionell italienischem
Rezept aus Kartoffeln und
HartweizengrieB hergestellt

Art.-Nr. 15100
Stickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

(onocchi Frbe

Zarte KartoffelteigkléBchen
aus besten Kartoffeln und
frischen Krautern

Art.-Nr. 15112
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

(onocchi Polenta

Feine KartoffelteigkloBchen mit
MaisgrieB

Art.-Nr. 15711
Stlickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

v JGOL-+<] v |
Onocchi di Patate Dolci

Feine KartoffelteigkloBchen aus besten
Kartoffeln & stiickiger StiBkartoffel

Art.-Nr. 15125
Stlckgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 5 kg

@11 V]/]

Cannelloni & Lasagne

Herzhaft Uberbackenen Pasta-Genuss versprechen unsere Klassiker der italienischen Klche!
Die Teigrollen und Lasagnen sind schnell und gelingsicher zubereitet und flr die Anwendung
in Gastronorm-Systemen geeignet. Zwalf gleichmaBige Lasagne-PortionsgréBen pro 1/1 GN
ermdglichen eine freistehende Zubereitung ohne Randstlcke fUr eine optimale Prasentation vor
lhren Gasten. Unsere Klassiker werden aus 100% HartweizengrieB hergestellt.

Cannelloni Verd:
"oastro’

Grune Teigrolle mit einer
Flllung aus cremigem Ricotta
und Blattspinat

Art.-Nr. 15438
Stlickgewicht: 50 g
Kartoninhalt: 4 kg

Lasagne Rustico
Verdura Qriglia

Mit einer herzhaften
Grillgemusefillung aus
Zucchini, Zwiebeln, Paprika,
Karotten, Tomaten und feinen
Krautern in Schnittlauch-
Béchamel; mit Kase Uberstreut

Art.-Nr. 15574
Stlckgewicht: 300 g
Kartoninhalt: 24 Stlick
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Grocchi Sale Nero

Feine schwarze
Kartoffelgnocchi mit Salz

Art.-Nr. 15710

Stiickgewicht: 6-8 g
Kartoninhalt: 3 kg

wJl -1/

(ransole Viselli &
Menta

Extra feine Teigware mit einer
knackigen Fullung aus Erbsen
und frischer Minze

Art.-Nr. 15475

| Stickgewicht: 17 g
‘ Kartoninhalt: 2 kg

(oransole Provolone
& Melanzane

Extra feine Teigware mit
gegrillter Aubergine, Frischkése,
Provolone & feinen Gewlirzen

Art.-Nr. 15476

Stiickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

(Oransole Limone &
Basilico

Extra feine Teigware mit einer
frischen Fillung aus Ricotta,
Zitrusfrucht und Basilikum

Art.-Nr. 15477

Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg



Agnoiotti Vorcini

Extra feine Teigware gefillt
mit Steinpilzen und Ricotta.

Art.-Nr. 15482
Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

15,90
CHF [ ky

_ ")'“\

L\Bnolotﬁ Sovrdno

Extra feine Teigware mit fein-
wirzigem Blffel-Parmesan und
Ricotta gefullt

Art.-Nr. 15480
Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

’ 15,90

/e

Extra feine Teigware mit
einer feinen Artischocken-
Ricottaflllung

Art.-Nr. 15481
Stlickgewicht: 17 g
Kartoninhalt: 2 kg

1590

CHF [ kg

Zubereitung

Allgemeine Legende:

Rustico, Rustico Triangolo, Rustico Tortelli & Rustico
Cappelletti:

tiefgekuhlt im:

g ca. 3-5 Minuten in kochendem Salzwasser gar ziehen lassen

| ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und
etwas salzen

Tortelloni & Tortellini:
tiefgekUhlt im:

ca. 4-6 Minuten in kochendem Salzwasser gar ziehen
lassen oder direkt in Sauce erhitzen

IE! ca. 4-7 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht
bedlen und etwas salzen

Cappelletti:
tiefgekUhlt im:

g ca. 3-5 Minuten in kochendem Salzwasser oder direkt in Sauce

erhitzen

IE! ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

Lasagne:

tiefgekuhit im:

(nicht vorgeheizt): ca. 40-50 Minuten, 170-180°C, goldbraun
Uberbacken

(vorgeheizt): ca. 40 Minuten, 170-180°C, goldbraun tiberbacken

Nach Erreichen der Kerntemperatur (ca. 65-70°C) Lasagne ca. 3 Minuten
ruhen lassen, dann Portionen verteilen

Gransole / Agnolotti:
tiefgekUhlt im:

g ca. 2-3 Minuten in kochendes Salzwasser geben und gar
ziehen lassen

IE! ca. 3 Minuten bei 95-100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen
und etwas salzen

g2 Tiefgekuhlt Deklarationsfrei Vegan g Kochtopf B Pfanne
Vegetarisch @ Laktosefrei Cook & Chill [E]] Kombidampfer Backofen

Gnocchi:
tiefgekuhlt im:

g ca. 3-4 Minuten in leicht kdchelndem Salzwasser gar ziehen lassen
|El] ca. 3-5 Minuten bei 100°C Dampf garen, vorher leicht beslen
ca. 3-4 Minuten mit etwas Fett goldbraun braten

Cannelloni:

tiefgefrorene Cannelloni mit Sauce (Tomaten-/Béchamel-) bedecken,
nach Belieben mit Kése bestreuen und goldbraun Uberbacken

ca. 15-20 Minuten, 180°C

[E]] ca. 17-25 Minuten, 160-180°C

Pasta Grande:
tiefgekuhlt im:
g ca. 5-7 Min in Salzwasser kdcheln lassen

|E! ca. 6-9 Min bei 100°C Dampf garen, vorher leicht bedlen und
etwas salzen

Cook & Chill:

Unsere Tortelloni, Tortellini, Ravioli & Cappelletti sind Cook & Chil
geeignet

BON PASTAIO Garantie

Wir verzichten auf den Zusatz von geschmacks-

verstarkenden Zusatzstoffen, Konservierungsstoffen,

kiinstlichen Farbstoffen und gehérteten Fetten.

19
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Alle Preise verstehen sich zzgl. der gultigen Mehrwertsteuer.
Der Mindestbestellwert betragt 260 CHF.

Bei Bestellungen im Wert von 180 bis 259 CHF wird ein Frachtzuschlag von 20 CHF erhoben.
Lieferungen téglich an Werktagen.

Es gelten die Allgemeinen Geschéftsbedingungen, einsehbar unter www.bonpastaio.ch
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1 BON PASTAIO Schweiz AG
PABSTRlé Kirchplatz 3 Tel. +41 (0)44 545 61 61 Mail: sales@bonpastaio.ch
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